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ZK86

UBER UNS

GESCHICHTE

Zoutkamp ist ein altes Fischerdorf in
Groningen, bekannt fur den Krabbenfang. Im
16. Jahrhundert war es eine spanische
Festung. Nach dem Abschluss des
Lauwersmeers im Jahr 1969 verlor es seinen
Seehafen, behielt jedoch seinen maritimen
Charme. FrUher wurde dieses historische
Cebaude zur Instandhaltung der ehemaligen
Schleusentore genutzt. Hinter unserem

Gebaude ist noch ein kleines Stuck

Geschichte zu bewundern.

RESTAURANT ZK86

Im Jahr 1986 wurde das Gebaude in ein
Restaurant umgewandelt. Heutzutage ist
Zoutkamp, am Lauwersmeergebiet gelegen,
ein beliebtes Touristenziel.

Das Restaurant wurde dieses Jahr von
Daniél Veenstra Ubernommen, einem
geblrtigen Zoutkamper, mit der Vision:
.ZK86 ist fur alle da - jung, alt, bunt oder

klassisch - Gastronomie soll verbinden.”



VORSPEISE

Ofenfrisches Brot 7 6,95

Serviert mit verschiedenen Aufstrichen

Groninger Senfsuppe 7.85

Mit Frahlingszwiebeln und Speckwdrfeln

Saisonale Suppe 7 7,85

Tagesabhangige Suppe

Carpaccio 13,75

Dunn geschnittenes Rinderfilet mit

Truffelmayonnaise, Parmesankdse, Rucola und Oliven

Brioche mit Speck & Aal 14,25

Lokal gerdgucherter Aal auf Brioche mit Specksirup

aus Zoutkamp und Frischkase

Lachs mit Mango $2,75

Gerducherter Lachs mit stf3-saurer Mango,

japanischem Furikake und Mango-Mayonnaise

Halloumi Caprese 7 11,80

Gegrillter Halloumi, geréstete Kirschtomaten,

Basilikumol, Balsamico und Rucola

Hollandische Garnelen Tagpreis

Nordseegarnelen mit hausgemachter Cocktailsauce

und Toast (je nach Verfugbarkeit)

Antipasti 15,95 p.p

Vorspeisenvariation (ab 2 Personen)

Haben Sie Allergien oder besondere Wunsche?
Sprechen Sie bitte unser Personal darauf an



32~ FISCHGERICHTE

Fang des Tages 2575

Frisch von der Fischauktion in Lauwersoog

Seezungen 25,50

In Butter gebratene Seezungen (2 oder 3 Stuck,
+5,50). Serviert mit Kartoffelpliree und saisonalem

GCemuse

Schellfisch 24,25

Kartoffelwaffel, gebratener Pan-Sucre, Furikake &

Hollandaise-Schaum

% FLEISCHGERICHTE
Fleisch der Woche 25,75

Fragen Sie uns nach unserem Fleisch der Woche

Entrecote 29,75

Serviert mit gegrilltem Spitzkohl, schwarzer
Knoblauchcreme, Kartoffelplree und Rotweinsauce
Sous-vide gegarte Hahnchenbrust 26.00

Gefullt mit Champignon-Rahmsauce, dazu ein

knuspriges Topping aus Speck und Parmesan

ZK86-Burger 22 25

Serviert mit Gewdrzgurke, Tomate, gebratenen

Zwiebeln, Bacon, Kdse und Barbecuesofl3e

VEGA GERECHTEN (v

Surinamische Bara 2175
Mit WeiBkdse & Creme fraiche, gegrilltem
Cemuse & abgetropftem Joghurt (Hangop)
Crispy No-Chicken-Burger 22.25

Serviert mit Sriracha-Mayonnaise,

Gewdlrzgurke, Kimchi und Cheddar



SHARED DINING

(MINDESTENS 2 PERSONEN)
Fischplatte 31 p.p

Frisch vom Fischmarkt, serviert mit

passenden Beilagen

Fleischplatte 31 p.p

Fleischvariation, serviert mit

passenden Beilagen

SALAT ALS HAUPTGERICHT

ZK86-Salat 20.50

Reichhaltiger Salat mit gerducherter Makrele, Lachs

und hollagndischen Garnelen

Carpaccio-Salat 20,50

Geraucherte Ente, Rotkohl, Orange & Feigenkompott

Salat mit gegrilltem Halloumi 19,50

Gegrillter Halloumi, gegrilltes Cemuse,

Feigenkompott & Kurbiskerne

BEILAGEN

Zu jedem Hauptgericht wdhlen Sie Pommes frites oder Salat

Oma's pommes Salat

Wenn Sie dies aufwerten mochten,
berechnen wir dafdr 1,00 Aufpreis.

Kartoffelbeilage Warmes gemduse

Alle zusatzlichen Beilagen: 3,75

Haben Sie Allergien oder besondere Wiunsche?
Sprechen Sie bitte unser Personal darauf an
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Hahnchenschnitzel 12,75

Mit pommes, Mohren und Erbsen

Pasta Bolognese 1295

Pasta mit roter Sauce, optional mit

Hackfleischbdllchen

Pommes mit Snack 7.85

Pommes mit einem Snack nach Wahl: Frikandel,

Kroket oder Chicken Nuggets

Haben Sie Allergien oder besondere
Wunsche?

Sprechen Sie bitte unser Personal
darauf an
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Creme Brulée

Serviert mit Vanilleeis, frischen Frichten

und Schlagsahne

Himbeer-Cheesecake

' Mit Cassis-Eis, Schlagsahne und roter
: ‘Fruchtsauce i
.. .Scroppino 9.75 i
. M»/'t Cava, Limoncello und Zitroneneis
Nougat-Semifreddo 9,50 -

Mit Karamellsauce, Popcorn-Schaum
und einer Mischung aus stuBem und

salzigem Popcorn

Espresso Martini

Espresso-Martini-Cremeux, :
Pfefferkuchen-Crumble, Kaffee- und

Zimtschaum ' e

: o

.~ Haben Sie Allergien oder besondere. |
Wunsche? '_~
S ¢

N

;;_:_'.';Sprechen Sie bitte unser Personal

darauf an






