
  

 

  

“Moi, Mooi dat joe d’r binn’.” 

Hartelijk welkom in het mooie Zoutkamp. Tot in de 
jaren 60 was Zoutkamp een vissershaven. Nadat 
de Lauwerszee werd afgesloten, werd de haven in 
1969 verplaatst naar Lauwersoog. Daar vonden 
enkele tientallen garnalenkotters met de lettercode 
ZK een nieuwe ligplaats. Tegenwoordig is 
Zoutkamp een toeristische trekpleister.  

Het restaurant werd geopend in 1986. Voorheen 
werd dit historische pand gebruikt voor het 
onderhouden van de voormalige sluisdeuren. 
Achter ons pand is hiervan nog een klein stukje 
historie te bewonderen.  

In 2017 heeft Malou Claassen dit bedrijf 
overgenomen. Haar doel: “Een gezellige plek 
creëren met moderne gerechten en een eigentijdse 
stijl.”.  

Op onze menukaart ziet u een staan met een 
nummer. Blader even door naar de wijnkaart, aan 
de hand van dit cijfer geven wij u een wijnadvies. 
Alle wijnen zijn te bestellen per glas.  

Wilt u meer informatie ontvangen over groepen of 
partijen? U mag altijd contact met ons opnemen 
via 0595-402742 of info@restaurantzk86.nl  

“Veul plezaair en eetze lekker” 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

DINERKAART 

 

VOORGERECHTEN 

Broodplank      5,75 
Met diverse smeersels 
 
 

Mosterdsoep     5,75 
Met lente-ui en droge worst  
 
 

Franse uiensoep    5,75 
Met croutons en oude kaas   
 
 

Zoutkamper garnalen  2/4     dagprijs 
Met toast en cocktailsaus 
 
 

Carpaccio    10/11  11,25 
Met truffelmayonaise, pesto en Parmezaanse kaas  
 
 

Zalmtartaar    1/5 10,50 
Met een gepocheerd ei, furikake en wasabimayonaise 
 
 

Vegan pie    6  9,25 
Met linzencurry, rode bieten crème en pompoen crème  
 
 

Proeverij uit de keuken            1 13,50 p.p. 
Kleine gerechten, samengesteld door de chef 
Minimaal voor 2 personen  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

DINERKAART 

MAALTIJD SALADES  
 

ZK86 salade    2 14,50 
Gerookte zalm, Zoutkamper garnalen en makreel 
 

Caesar salad     5 14,50 
Gebraden kip met ansjovisdressing en rode ui  

*Geserveerd met brood en boter 

 

 
BURGERS 

Cheeseburger   12  16,50 
Met bacon, cheddar en ui 
 
 

Crunchy chickenburger 5/11 16,50 
Cheddar en chilimayonaise  

 

 Bietenburger   6/10 16,50 
 Zoetzure komkommer en limoenmayonaise  

 

*Geserveerd met friet en mayonaise 

 

 

 

 

 

 



 

 

DINERKAART 

VISGERECHTEN  

Sliptongen    4  25,00 
Met krieltjes en seizoensgroenten 

Gamba’s on fire  1  24,00 
Met venkel, aardappelmousse en Pernod saus  

Doradefilet    3  24,00 
Met krieltjes, sugar snaps en langoustinesaus  

 

VLEESGERECHTEN  

Pappardelle al cinghiale 15  20,00 
Lintpasta met een stoof van wildzwijn 

Mixed grill     14  25,00 
Met patatas bravas, ovengroenten en aïoli  

Sous vide gegaarde parelhoen 3 25,00 
Met truffelgratin, rozemarijn jus  

New York shell steak (400 gr) 15 28,00 
Met patatas bravas en chimichurri 

 

VEGETARISCHE GERECHTEN 

Red curry vegan  12  22,50  
Met sous vide gegaarde tempura, cashew en cactusvijg 
 

Risotto    5/13 22,50 
Met paddenstoelen, Parmezaan en truffel  

 

 

Geserveerd met salade, friet en mayonaise. 
 



  

DINERKAART 

NAGERECHTEN  

Crème brûlée    8  7,50 
Met hazelnoten crumble en bramen  

 

Malibu Pineapple  8  7,50 
Met ananas, malibuschuim en bloedsinaasappelijs  

 

Churros    8  7,50 
Met kaneelsuiker en chocoladesaus 

 

Magnum deluxe   8  7,50 
Verrassing van de chef  
 

Kaasplank    9/15 9,50 
Diverse kaassoorten en vijgenbrood 

 

Coupe oreo    8  6,50 
Met chocoladesaus  

 

 

Magnum deluxe   8  7,50 
Verrassing van de chef  
 

 

Coupe stroopwafel  8  6,50  
Met vanilleijs, stroopwafel en caramelsaus   

  

 

 

 

 

 



 

  

DIGESTIEF 

 

SPECIALE KOFFIES 

Irish coffee      6,80 
Met Jameson whiskey en ongezoete room  
 

Spanish coffee    6,80 
Tia Maria en slagroom  
 

Dokkumer coffee    6,80 
Met Beerenburg en slagroom   
 

Italian coffee      6,80 
Met Amaretto en slagroom  
 

French coffee     6,80  
Met Grand Marnier en slagroom  

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

WIJNKAART  

1)Lamblin & Fils, Chardonnay  
Pays d’Oc, uit Frankrijk  
Per glas €4,00 / per fles €22,50 
 
 
2)Vignobles Fontan, Grachies  
Côtes de Gascogne, uit Frankrijk 
Per glas €4,00 / per fles €22,50 
 
 
3)Baglio Gibellina, Grillo / Viognier  
BIO Sogno del Sud, uit Sicilië 
Per glas €4,00 / per fles €22,50 
 
 
4)Sant Urbano, Sauvignon Blanc  
Cana Sona, uit Italië  
Per glas €5,50 / per fles €27,50 
 
 
5)Titus, Grechetto   
Chiorri Umbrië, uit Italië  
Per glas €5,50 / per fles €27,50 
 
 
6)Weingut Eckehart Gröhl, Weisser Burgunder 
Rheinhessen, uit Duitsland  
Per glas €5,75 / per fles €29,50 
 
 
7)Romanuskellerei, Spätlese (zoet) 
Rheinhessen, uit Duitsland  
Per glas €4,00 / per fles €22,50 

 

8)Domaine de Maubet, Gros Manseng  
 (dessertwijn) Côtes de Gascogne, uit Frankrijk 
 Per glas €8,50 / per fles €29,50 

 

9) Alvear, PX Pedro Ximénez (sherry) 
Montilla-Moriles uit Spanje 
Per glas €4,50 per fles €29,50 
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10) Casa silva, Cabernet sauvignon rosé 
Colchague Valley, uit Chili0) C 
Per glas €4,00 / per fles €22,50asa Silva, Rosé - 
Cabernet 

11) Baglio Gibellina, Nero d’Avola  
BIO Sogno del Sud, uit Sicilië 
Per glas €4,00 / per fles €22,50 

 

12) Casa Silva, Cabernet & Carmenère  
Colchague Valley, uit Chili  
Per glas €4,75 / per fles €24,50 

 

13) Weingut Eckehart Gröhl, Spätburgunder 
Rheinhessen, uit Duitsland   
Per glas €5,75 / per fles €32,00 

 

14) Sottano, Shiraz / Malbec 
Bodega Sottano, uit Argentinië 
Per glas €5,50 / per fles €27,50 

 

15) De Feudis Lounge primitivo  
del Salento Puglia, uit Italië   
Per glas €6,50 / per fles € 35.50 
 

16) Corte Nova, Chardonnay Frizzante 
(mousserend), Veneto uit Italië 
Per glas €4,50 / per fles €22,50 
 

17) Lamblin & Fils, Crémant de Bourgogne, Brut 
(mousserend), Bourgogne uit Frankrijk.  
Per glas €12.50 / per fles €49,00 Frankrijk  
 

WIJNKAART  


